ENCUESTA SECADO DE CAFE

anamariarh0&@gmail.com Cambiar de cuenta =y

Ea Mo compartido

* Indica gue la pregunta es obligetoria

1) ;Que tipo de secado utiliza? *

() Secado solar en patio de cemento
[::l secado en elbas

() secado en camos

() selar parabélico

[::l secado mecdnico

I:::I solar rotatoric

Z) El area de secado de su finca se encusntra entre? *

l:::l 10220 mis
l:::l 20 230 ms
l:::] 30 a 50 mis

() més de 50 mis



3) ;Cuél es el espesor de la capa de café en el momento de secarlo? *

O Entre 20a 2.3cm
O Entre 2.5 a3 3.0 cm

l:::l Entre 3.0 2 3.3 cm

4) La basze para &l secado de café es de material: *

l::l badera
() Metal

l:::l Madera y metal

O Otra:

5) ;lUsa cubierta protectora para €l secado de café? *

R
() NO
l:::l Otra:



&) ;Qu herramisnta utiliza para mover el café en el secado? *

[:::l Escoba
l:::l Rastrillo
() Pala

[:::l Herramienta adaptada

71 i Cudnto tiempo aproximado permanece el café al sol sin mover? *

() 1a3horas
I:::I Sa 10 horas
() 10a15horas

() 15224 horas

8) ;jCuantas veces al diz mueve gl café en el proceso de secado? *

l:::l 1a2veces
I::I 3 adveces

[:::I has de Svecss



%) Cual cree gue es factor que agrega calidad al cafe *

l:::l Uniformidad y porcentaje de humedad
[::l Peso

O Aspecto

10) ;Cudnto tiempo dura el proceso de secado de café? *

O 3 a Sdias
I:::I 5a8dias

() 9a12dias

O bas de 13 dias

11) Para identificar el pumo adecuado del secado utiliza: *

O Prueba estandarizada
O Prugha mecanica

() Prueba artesanal

O Patronamiento de color

O Analisis de peso

O Otra:



12) ;Cual es porcentaje ideal de humedad al que intenta llegar & la hora de secar *
el cafe?

() sag%
() 10a12%
() 13215%

() Masde15%

13) ;\Miliza secador mecanico para €l proceso de secado de café? *

) sl
() MO
l:::l Otra:

14) ;Verifica la humedad final luego del proceso de secado del cafe? *

R
() no
l:::l Otra:



15) ;Verifica el caudal del airz para 2l secado del café? »

R
() mo
O Otra:

16) ;Realiza controles de calidad del grano antes de entrar al proceso de secado
del cafe?

() =
() mo
[::l Otra:

17) iHa recibido capacitacicnes para el secado del café? *

() =l
]
l:::l Otra:

18) ; Que factores cree gue contaminan €l café en el secado? *

l:::l Hongos
O Polvo

O Agroguimicos



19) jReconoce gue factores o variables afectan la calidad del café? *

) sl
() o
[::l Qtra:

20) ;Mantiens documentacion de la cantidad de producto defectuosa? *

Rl
() wo
l:::l Otra:

21} ;0ue elementos de proteccion personal usa en el secado del cafe? *

|:| Guantes

|:| Botas

[] Tapabocss

[[] Mellz pars el cabello

27) jCudntos trabajadores se encuentran el proceso de secado? *

() 1a3
() 4a8

(7 Mésdes



23) ;Cudl es el método de secado adecuado s2gun las caracteristicas dal "

municipio?

O Hormno
O Tanel
l:::l Solar

() Cimara solar estatica

O Camara solar dinamica

l:::l Otra:

Enwlar Borrar formulario



